Zlozenie : Sol jedla varena

Chlorid sodny NaCl

Sol jedla varena jédovana

NUTRIKS'
PURE

vacuum salt

food grade
CAS : 7647 -14 -5
EC :231-598-3 S
Molekulova hmotnost : 58,44 g/mol i
Teplota topenia : 800 °C — ]
Teplota varu : 1461 °C {;hI’
54 A
Rozpustnost’ vo vode : 35,86 g/100 ml (20°C) —
Zlozenie Specifikacia Typické hodnoty Metdda
Chlorid sodny (NaCl) >99.8 % 99,9 % ASTM E 534-08
Mineralne primesi < 0,7%
Vapnik < 300 mg’/kg 200 mg/kg ISO 2482
Horc&ik < 50 mg/kg 20 mg/kg ISO 2482
Sirany <900 mg/kg 600 mg/kg ISO 2480
Vlhkost <0,1% 0,02 % ISO 2483
Nerozpustné v H20 <0,01 % 0,005 % ISO 2479
Sitova analyza
> 0,71 mm < 2% 0 % EN 1235
0,10-0,71 mm >83 % 95 %
< 0,10 mm <15 % 5%
Merna hustota 1000 — 1250 kg/m*® | EN 1236

Jod pridany ako KlOs3

Pozadovana hodnota
15— 35 mg/kg Kl
Typicka hodnota

20 mg/kg KO3

Podfa poziadavky *

EuSalt AS 002

Protihrudkujuca latka
E536/535 prepocitana
ako K4[Fe(CN)6 anhydryd
a E500 regulator kyslosti

20 mg/kg

10 mg/kg

EuSalt AS 004

*podla poziadavky platnej narodnej legislativy SK 15 — 35 mg/kg Kl, hodnota sa prepocitava na KIO3
Typicka hodnota 20 mg/kg KlOs

SR

Vyhlaska €. 309/2015 Z. z.
Vyhlaska Ministerstva pédohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky ¢. 309/2015 Z.z.

o pochutinach, jedlej soli, dehydrovanych pokrmoch, polievkovych pripravkoch a o

ochucovadlach

EU

Mikrobiologické poziadavky : nariadenie €.2073/2005/EU — sol nie je povazovana za

mikrobiologicky rizikovu

Kontaminujuce a toxikologické latky :v zmysle nariadenie (EU)2023/915 z 25. aprila 2023

Alergény

Vyrobok neobsahuje alergény
Vyroba soli a solnych produktov je zaistena u vyrobcu tak, aby nedoslo ku kontaminacii soli

alergénmi.




Informacia o obsahu GMO
Vyrobok neobsahuje geneticky modifikované organizmy, ani z nich alebo s pomocou nebol
vyrobeny

Vyroba soli a solnych produktov je zaistena u vyrobcu tak, aby nedo$lo ku kontamindcii soli
cudzimi predmetmi. Celé vyrobne zariadenie tvori uzavrety systém, k eliminacii feromagnetickych
necistot a inych predmetov sluzia vioZzené magnety a sita.

Obaly spinaju hygienické poziadavky na styk s potravinami.

Vyrobca ma zavedeny systém vysledovatelnosti , systém je zaloZeny na identifikacii produktu
oznacenim vyrobnej davky — Sarze

Hotovy vyrobok nebol oZiareny ani nebol oSetreny ionizaCnym Ziarenim.

Vyrobok nie je potravinou nového typu.

Vyrobok nie je vakuovo baleny.

Vyrobok nie je baleny v modifikovanej atmosfére.

Okrem uvedenych latok neobsahuje Ziadne dalSie pridavné latky, konzerva¢né &inidla, farbiva
a pod.

Vyzivové hodnoty

Energetickd hodnota 0 KJ (kcal) 100g
Tuky 0 g/100g

Z toho nasytené mastné kyseliny 0 g/100g
Sacharidy 0 g/100g

Z toho cukry 0 g/100g
Vliaknina dieteticka 0 g/100g
Bielkoviny 0 g/100g

Sodik cca 39 g/100 g
Sol 100g/100g

Joéd 1,5-2,5mg/100g

Prvovyrobkom je sol varena . mokra vyrabana zo solanky ziskanej z kamenne;j soli.
Sol je vyrabana v systéme kvality ISO 9001: 2015 IFS Food v systéme HACCP.

Datum spotreby : 2 roky od datumu vyroby ( datum spotreby vyznaceny na obale )

Oznacenie na obale :

Varena jedla sol jodovana

Article number : 50458

Grain size : stanard

Additive : E535 , Jod ako KIO3; 15-25 mg/kg

Lot number: :

Minimalna trvanlivost do ( Best before ) : vyznacena na obale
Krajina Pévodu : Nemecko

Udaje o spdsobe skladovania : suché a &isté miesto E

Pévod tovaru : EU — Nemecko

Uvedena Specifikacia tovaru je vypracovana na zaklade informacii vyrobcu.
Platna pre rok 2025
Datum poslednej revizie : 15.10.2025

Predajca :

FEAST s.r.o. tel. : +421 908 914

400

ICO 144 197 781 tel. : +421 918 632 982 FEAST
IC DPH : SK 2022624923 mail: feast@feast.sk

adresa : Rastislavova 415, 949 01 Nitra web: www.feast.sk

Obchodny register Okresného sudu Nitra odd. : SRO vlozka €. : 22432/N
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